LEI COMPLEMENTAR N° 257, DE 21 DE MAIO DE 2024.

DISPOE SOBRE A CONSTITUICAO DO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL - SIM E OS PROCEDIMENTOS
PARA ACESSO AO SERVICO DE INSPECAO SANITARIA
DE ESTABELECIMENTOS QUE PRODUZAM BEBIDAS E
ALIMENTOS PARA COMERCIALIZACAO DE ORIGEM ANI-
MAL E VEGETAL NO MUNICIPIO DE XAXIM/SC E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS.

EDILSON ANTONIO FOLLE, Prefeito do Municipio de Xaxim, Estado
de Santa Catarina, no uso de suas atribuicdes legais, faz Saber, a
todos os habitantes deste municipio, que a Cémara Municipal de Vere-
adores votou e aprovou e, eu, sanciono e promulgo a seguinte Lei
Complementar:

Art. 1° Fica criado o Servigco de Inspeg¢do Municipal - SIM,
que fixa normas de inspecdo sanitdria no Municipio de Xaxim/SC, para
a industrializacdo, o beneficiamento e a comercializacdo de bebidas
e alimentos de consumo humano de origem animal e vegetal.

Paragrafo tuUnico. Esta Lei estd em conformidade com a Lei
Federal n® 9.712/1998 e ao Decreto n°® 5.741/2006 e atualizacdes, que
constituiu e regulamentou o Sistema Unificado de Atencgdo a Sanidade
Agropecuadria (SUASA) suas alteracdes e Instrucdes Normativas prove-
nientes do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento — MAPA.

Art. 2° A inspecdo sanitédria das bebidas e alimentos de con-
sumo humano de origem animal e vegetal refere-se ao processo siste-
matico de acompanhamento, avaliacdo e controle sanitdrio, compreen-
dido da matéria-prima até a elaboracdo do produto final e serd de
responsabilidade da Secretaria Municipal de Agricultura do Municipio
de Xaxim/SC.

Paragrafo Unico. Caberd ao Servico de Inspecdo do Municipio
de Xaxim/SC, no ambito de sua circunscricdo, a responsabilidade das
atividades de inspecdo sanitaria e atencdo a sanidade agropecuéaria.

Art. 3° A Secretaria Municipal de Agricultura do Municipio
de Xaxim/SC atuard em parceria com os demais municipios através do
Consdércio Intermunicipal de Desenvolvimento Econdmico, Social e do
Meio Ambiente - CIDEMA, em cooperacdo técnica com o Estado de Santa
Catarina e a Unido para facilitar o desenvolvimento de atividades
relativas a inspecdo sanitaria, em consondncia ao SUASA.
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Paragrafo tUnico. Apds a adesdo do Servico de Inspecdo Muni-
cipal - SIM ao Sistema Brasileiro de Inspecdo - SISBI, os produtos
inspecionados pelo servico de inspecdo municipal poderdo ser comer-
cializados em todo o territdrio nacional.

Art. 4° S3o sujeitos a inspecdo/fiscalizacdo prevista nesta

Lei:

I. Os animais destinados a matanca, seus produtos e subprodu-
tos e matérias primas;

IT. O pescado e seus derivados;

III. O leite e seus derivados;

Iv. O ovo e seus derivados;

V. O mel e cera de abelhas e seus derivados;

VI. Carnes e seus derivados;

VII. Pescado e seus derivados;

VIII. Frutas, hortalicas e seus subprodutos;

IX. Cereals e seus subprodutos;

X. Bebidas;

XI. outros produtos de origem animal e vegetal;

Paragrafo Unico. A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere
este artigo abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a
inspecdo ante mortem e post mortem dos animais, a recepg¢do, a mani-
pulacdo, o beneficiamento, a industrializacdo, o fracionamento, a
conservacdo, o0 acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armaze-
namento, a expedicdo e o transito de quaisquer matérias-primas e
produtos de origem animal e vegetal.

Art. 5° A inspecdo/fiscalizacdo sanitaria se dara:
I. Nos estabelecimentos industriais especializados para a ma-

tanca de animais e o seu preparo ou industrializacdo, sob qualquer
forma, para o consumo;

IT. Nos entrepostos de recebimento e distribuicdo do pescado e
nas fabricas que industrializarem;
ITI. ©Nas usinas de beneficiamento do leite, nas fébricas de

laticinios, nos postos de recebimento, refrigeracdo e desnatagem do
leite ou de recebimento, refrigeracdo e manipulacdo dos seus deriva-
dos e nos respectivos entrepostos;

IVv. Nos entrepostos de ovos e nas fédbricas de produtos deriva-
dos;

V. Nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem,
armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem animal e
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vegetal;

VI. Nos estabelecimentos destinados a extracdo e manipulacdo
de mel, cera e seus derivados;
VII. Nos estabelecimentos que recebem, matérias-primas, produ-

tos, subprodutos e derivados, de origem animal e vegetal para bene-
ficiamento ou industrializacdo, com o objetivo de obtencdo de ali-
mentos e bebidas para comercializacdo, excluidos restaurantes, pada-
rias, pizzarias, bares e similares;

VIII. Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas de
origem animal e vegetal, em carater complementar e com a parceria da
defesa sanitédria animal e vegetal, para identificar as causas de
problemas sanitdrios apurados na matéria-prima e/ou nos produtos no
estabelecimento industrial.

§ 1° A inspecdo sanitédria é um servico oficial, devendo ser
executada por funcionario publico devidamente habilitado, do quadro
da Secretaria de Agricultura do Municipio e ou de cooperacdo e
assisténcia com as demais insténcias do Sistema Unificado de Atencéo
a Sanidade Agropecudria - SUASA.

§ 2° Os empregados ou servidores publicos contratados ou
designados para integrar a equipe responsavel pela inspecdo e fis-
calizacdo sanitdria terdo suas funcgdes estabelecidas na forma do
regulamento desta Lei, através de portaria e/ou da legislacdo Fede-
ral, Estadual e Municipal vigentes.

Art. 6° Fica vedado, em todo o territdério municipal, a du-
plicidade de fiscalizacdo industrial e sanitdria em qualgquer esta-
belecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal,
que serd exercida por um uUnico o6rgdo, conforme Lei Federal n°
1.283/1950, alterada pela Lei n°® 13.680/2018 e pela Lei n°
7.889/1989.

Art. 7° Os estabelecimentos com inspecdo municipal, relaci-
onados no Art. 4° desta Lei, que atenderem os requisitos estabele-
cidos pelo Decreto Federal n°® 5.741/06 e a Instrucdo Normativa n®
36/2011, do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento, po-
derdo comercializar seus produtos em admbito municipal, estadual e
interestadual.

Art. 8° A inspecdo sanitdria e industrial, conforme Art. 1°
desta Lei, serd de responsabilidade exclusiva do Médico Veterinério.

Paragrafo tnico. O médico veterindrio responsavel podera
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contar com equipe que lhe auxilie na realizacdo das inspecdes.

Art. 9° Para acesso ao Servigo de Inspecgdo Municipal - SIM
o estabelecimento deverd apresentar requerimento dirigido ao res-
ponsavel no Municipio, solicitando a inspecdo e apresentando toda
documentacdo exigida pelo processo de registro.

Paragrafo Unico: Os responséaveis pelos estabelecimentos fi-
cam obrigados a atender ao disposto nesta Lei, no seu regulamento e
demais normas complementares do municipio, do CIDEMA e do MAPA.

Art. 10 As instalacdes dos estabelecimentos processadores
de alimentos obedecerdo a preceitos minimos de construcgdo, equipa-
mentos e praticas de fabricacdo, e sua especificacdo serd estabele-
cida pela regulamentacdo desta lei e resolucdes do CIDEMA.

Paragrafo Unico. os estabelecimentos devem dispor de pro-
gramas de autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos monito-
rados e verificados por conta prépria, contendo registros sistema-
tizados e auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos
higiénico-sanitérios e tecnolbégicos estabelecidos no Decreto Federal
n® 9.013/2017 e em normas complementares, com vistas a assegurar a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus pro-
dutos, desde a obtencdo e a recepcdo da matéria-prima, dos ingredi-
entes e dos insumos, até a expedicdo destes.

Art. 11. A matéria-prima, os animais, os produtos, os sub-
produtos deverdo seguir padrdes de sanidade e fabricacdo definidos
em regulamentos, portarias, resolucdes, instrucdes normativas e/ou
manualis especificos desenvolvidos pelo CIDEMA, seguindo como prin-
cipal fonte de instrucdo o decreto Federal n°® 9.013/2017, expedido
pelo MAPA.

Paragrafo Unico. os estabelecimentos devem dispor de meca-
nismos de controle para assegurar a rastreabilidade das matérias-
primas e dos produtos, com disponibilidade de informacdes de toda a
cadeia produtiva, em consondncia com o Decreto Federal n° 9.013/2017
e com as normas complementares.

Art. 12. A fiscalizacdo sanitdria refere-se ao controle sa-
nitdrio das bebidas e produtos alimenticios de origem animal e ve-
getal apbds a etapa de elaboracdo, compreendido na armazenagem, no
transporte, na distribuic&o e na comercializacdo até o consumo final
e serd de responsabilidade da Vigilédncia Sanitdria do Municipio de
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Xaxim/SC, incluidos restaurantes, padarias, pizzarias, bares e si-
milares e se dara em consondncia as normas municipais.

Art. 13. Todas as acdes da inspecdo e de fiscalizacdo sani-
tdria serdo executadas visando a seguranca alimentar e a educacgéo
sanitaria, buscando o comprometimento dos integrantes da cadeia pro-
dutiva agropecudria e da sociedade em geral, no cumprimento de normas
e regulamentos estabelecidos pelo Servico de Inspecdo, pela Vigi-
ladncia Sanitdria do Municipio e pelo CIDEMA, em consondncia com a
legislacdo vigente.

Paragrafo unico. O Conselho Municipal da Agricultura do Mu-
nicipio de Xaxim/SC serd a instédncia consultiva, de discussdo, su-
gestdo e definicdo de assuntos ligados a execucdo dos servicos de
inspecdo e fiscalizacd&o sanitaria e sobre a criacdo de regulamentos,
normas, portarias e outros.

Art. 14. A inspecdo serd instalada em cardter permanente nos
estabelecimentos de carnes e derivados que abatem as diferentes
espécies, a fim de acompanhar a inspecdo ante-mortem, pds-mortem e
0os procedimentos e critérios sanitédrios estabelecidos pela legisla-
cao federal.

§ 1° No caso de répteis e anfibios, a inspecdo e a fiscali-
zacdo serdo realizadas em cardter permanente apenas durante as ope-
racdes de abate.

§ 2° Nos demais estabelecimentos previstos nesta Lei, a ins-
pecdo serd instalada em carater periddico.

§ 3° A frequéncia de inspecédo e a fiscalizacdo de que trata
o § 2° seréd estabelecida em normas complementares.

Art. 15. Nos estabelecimentos de estocagem, manipulacdo e
industrializacdo de produtos de origem animal, ndo é necessaria a
inspecdo em carater permanente, entretanto, estes deverdo atender
0s procedimentos e critérios sanitdrios baseados no Decreto Federal
n° 9.013/2017.

§ 1°. Os estabelecimentos com inspecdo periddica devem ter
a frequéncia de execucdo de inspecdo estabelecida em normas comple-
mentares seqguindo as diretrizes do CIDEMA, considerando a anéalise
de risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos.

§ 2°. O resultado da avaliacdo dos controles dos processos
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de producdo e do desempenho de cada estabelecimento, em funcdo da
implementacdo dos programas de autocontrole, deverdo estar de acordo
com o Decreto Federal n° 9.013/2017.

Art. 16. A inspecdo e a fiscalizacdo industrial e sanitéaria
de produtos de origem animal e vegetal abrangem, entre outros, os
seguintes procedimentos:

I. Inspecdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies
animais;
IT. Verificagdo das condicgdes higiénico-sanitdrias das insta-

lagdes, dos equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

IIT. Verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos
pelos manipuladores de alimentos;

Iv. Verificacdo dos programas de autocontrole dos estabeleci-
mentos;
V. Verificagcdo da rotulagem e dos processos tecnoldédgicos dos

produtos de origem animal e vegetal quanto ao atendimento da legis-
lacdo especifica;

VI. Coleta de amostras para andlises fiscais e avaliacdo dos
resultados de andlises fisicas, microbioldgicas, fisicoquimicas, de
biologia molecular, histoldégicas e outras que se fizerem necesséarias
a verificacdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produ-
tos de origem animal e vegetal, podendo abranger também aqueles exis-
tentes nos mercados de consumo;

VII. Avaliacdo das informacgdes inerentes a producdo primdria com
implicagdes na saude animal e na saude publica;

VIII. Avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX. Verificacdo da agua de abastecimento;

X. Fases de obtencédo, recebimento, manipulacdo, beneficia-
mento, industrializacdo, fracionamento, conservacdo, armazenagemn,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de
todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-

primas, com adicdo ou ndo de vegetais;

XT. Classificacdo de produtos e derivados, de acordo com OS
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tipos e os padrdes fixados em legislacdo especifica ou em férmulas
registradas;

XII. Verificacdo dos meios de transporte de animais vivos e
produtos derivados e suas matérias-primas destinados a alimentacéo
humana;

XIII. Controle de residuos e contaminantes em produtos de origem
animal e vegetal;

XIV. Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-
primas, dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da
cadeia produtiva;

XV. Certificacdo sanitédria dos produtos de origem animal e ve-
getal;
XVI. Outros procedimentos de inspecdo, sempre que recomendados

ao desenvolvimento da industria de produtos de origem animal e vege-
tal.

Art. 17. Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de
produtos de origem animal ou vegetal poderd funcionar no Municipio
sem que esteja previamente registrado no &érgdo competente para a
fiscalizacdo da sua atividade, conforme Lei Federal n° 7.889/89.

Art. 18. O recebimento de documentacdo, aprovacdo de projeto
e registro de estabelecimento serd de competéncia de médico veteri-
nadrio responsavel pela Inspecdo Municipal.

Art. 19. Os principios a serem seguidos no presente regu-
lamento sdo:

I. Promover a preservacgdo da salde humana e do meio ambiente
e, ao mesmo tempo, que ndo implique obstaculo para a instalacdo e
legalizacdo da agroindistria rural de pequeno porte;

IT. Ter o foco de atuacdo na qualidade sanitdria dos produtos
finais;

ITIT. Promover o processo educativo permanente e continuado para
todos os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a democratizacédo
do servico e assegurando a maxima participacdo do governo, da socie-
dade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades
técnica e cientifica nos sistemas de inspecéo.

Art. 20. O Servico de Inspecdo Municipal deve respeitar as
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especificidades dos diferentes tipos de produtos e das diferentes
escalas de produgdo, incluindo a agroindistria rural de pequeno
porte.

Art. 21. Deve ser criado um sistema Gnico entre os municipios
do consércio, de informacgdes sobre todo o trabalho e procedimentos
de inspecdo e de fiscalizacdo sanitaria, gerando registros audita-
veis.

Paragrafo unico. E de responsabilidade da Secretaria de
Agricultura e da Vigildncia Sanitédria a alimentag¢do e manutencdo do
sistema Unico de informacdes sobre a inspecdo e a fiscalizacdo sa-
nitadria do municipio.

Art. 22. O estabelecimento pode trabalhar com mais de um tipo
de atividade, devendo, para 1isso, prever o0s equipamentos de acordo
com a necessidade e, no caso de empregar a mesma linha de processa-
mento, deve ser concluida uma atividade para depois iniciar a outra.

§ 1°. O Servico de Inspecdo Municipal pode permitir a utili-
zacdo dos equipamentos e instalacgdes destinados a fabricacdo de pro-
dutos de origem animal, para o preparo de produtos industrializados
que, em sua composicdo principal, ndo haja produtos de origem animal.

§ 2° Ocorrendo a permissdo prevista no paragrafo anterior,
os produtos ndo serdo certificados pela inspecéo.

Art. 23. As infracdes deste regulamento serdo punidas admi-
nistrativamente, em conformidade com a Lei Federal n° 7.889/89 e o
Decreto Federal n° 9.013/2017, sem prejuizo de responsabilizacdo ci-
vil e criminal.

§ 1° Incluem-se entre as infracdes previstas neste regula-
mento:

I. Atos que procurem embaracar a acdo dos servidores do SIM/POA
no exercicio de suas funcgdes, visando impedir, dificultar ou burlar
os trabalhos de fiscalizacéo;

IT. A pratica de crime contra a Administracédo;

IITI. Prestar informacdes inexatas sobre dados estatisticos re-
ferente a quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos;

IVv. Qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que direta
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ou indiretamente interesse ao SIM/POA.

§ 2° Sem prejuizo da responsabilidade civil penal cabivel, a
infracdo a legislacdo referente aos produtos de origem animal, acar-
retara, isolada ou cumulativamente, as seguintes sancdes:

I. Adverténcia, quando o infrator for primdrio e ndo tiver
agido com dolo ou ma-fé;

IT. Multa, de 2 (duas) até 5 (cinco) UFRM, nos casos nao com-
preendidos no inciso anterior;

III. Apreensdo e/ou condenacdo das matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal, quando n&o apresentarem
condig¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam,
ou forem adulterados;

IVv. Suspensédo de atividade que cause risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitédria ou no caso de embaraco a acdo fiscalizadora;

V. Interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento, quando a
infracdo consistir na adulteracdo ou falsificagcdo habitual do produto
ou se verificar, mediante inspecdo técnica realizada pela autoridade
competente, a inexisténcia de condig¢des higiénico-sanitarias adequa-
das.

§ 3° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o
grau maximo, nos casos de ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou
resisténcia a acado fiscal, levando-se em conta, além das circunstan-
cias atenuantes ou agravantes, a situacdo econdmico-financeira do
infrator.

§ 4° A interdicdo de que trata o inciso V poderd ser levan-
tada, apdés o atendimento das exigéncias gque motivaram a sancéo.

§ 5° Se a interdig¢do ndo for levantada nos termos do paragrafo
anterior, decorridos 12 (doze) meses, serd cancelado o registro do
estabelecimento.

§ 6° As sancdes previstas neste artigo serdo aplicadas pela
autoridade administrativa, no dmbito de suas atribuicdes, podendo ser
aplicadas cumulativamente, inclusive por medida cautelar, antecedente
ou incidente de procedimento administrativo.

Art. 24. Ficard a cargo do Servico de Inspecdo Municipal
fazer cumprir esta Lei e as normas e regulamentos que vierem a ser
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implementados, por meios de dispositivos legais que dizem respeito a
inspecgdo sanitaria e industrial dos estabelecimentos.

Art. 25. O Poder Executivo Municipal publicard, no prazo de
até 180 dias, Decreto regulamentando as exigéncias para aprovacado do
projeto e registro dos estabelecimentos, bem como as condigdes-higi-
énico sanitédrias dos estabelecimentos, as obrigacdes de proprietéa-
rios, responsadveis ou seus prepostos, a inspecdo ante e post-mortem
dos animais de matanca, a inspecdo de todos os produtos, subprodutos
e matérias-primas de origem animal nas diferentes fases da industri-
alizacdo e transporte, a fixacdo dos tipos e padrdes e a aprovacgéo
de fdérmulas de produtos de origem animal, o registro de rdbétulos e
marcas, as penalidades a serem aplicadas por infracdes cometidas, as
andlises laboratoriais, o transito de produtos, subprodutos e maté-
rias-primas de origem animal, as taxas e multas e outros detalhes e
dispositivos que sejam necessidrios para a maior eficiéncia dos tra-
balhos de fiscalizacdo sanitdria e industrial.

Art. 26. Os recursos para aplicacdo da presente lei ficaréo
por conta do orcamento vigente, do contrato de rateio do CIDEMA, da
cobranca de tarifas pelos servigcos prestados junto aos estabeleci-
mentos assistidos e de recursos das demais instédncias do SUASA.

Paragrafo tnico. Os valores das tarifas dos servicos de inspecdo
poderdo ser publicados através de decreto do executivo municipal.

Art. 27. A regulamentacdo da presente Lei se dard por De-
creto, resolugdes da Secretaria de Agricultura ou através do Decreto
n® 9.013/2017 do MAPA.

Art. 28. Revoga-se integralmente a Lei Complementar n® 223 de
1° de julho de 2022.

Art. 29. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo.
Xaxim/SC, 21 de maio de 2024.
EDILSON ANTONIO FOLLE
Prefeito Municipal

Luis Antonio Cipriani
Subprocurador - OAB/SC 35.698
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