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RELATÓRIO DE SUPERVISÃO DO SIM (ESTABELECIMENTO)
(  ) Prévia/Orientação 
(  ) Reconhecimento de Equivalência
(  ) Conformidade
	Parte 1 – Identificação

	Nº do Relatório de Serviço 
	
	Data
	        /     /

	Supervisores

	

	
	

	
	

	Responsável pelas informações Fornecidas pelo Serviço Oficial
	

	Responsável pelas informações fornecidas pelo estabelecimento
	

	1.1 Dados do Estabelecimento

	Nome/Razão Social
	

	CPF/CNPJ
	

	Número de Registro
	

	Endereço
	

	Município
	
	UF
	

	Fone/Fax c/DDD
	
	E-mail
	

	1.2 Equipe de Inspeção

	Responsável pelo Serviço de Inspeção
	

	Nº de Veterinários lotados no Serviço de Inspeção
	

	Nº de Auxiliares lotados no Serviço de Inspeção
	

	Nº de auxiliares administrativos (função)
	


	2.1 – Aspectos Gerais
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Compatibilidade do estabelecimento com o projeto aprovado.
	
	
	

	b. Volume de produção compatível com as instalações e memoriais aprovados.
	
	
	

	c. Uso de rotulagem aprovada em todos os produtos fabricados.
	
	
	

	d. Atendimento às exigências do Serviço Oficial.
	
	
	

	OBSERVAÇÕES:

	2.2 – Programas de Autocontrole
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Existência dos Programas de Autocontrole pertinentes.
	
	
	

	b. Implementação dos Programas de Autocontrole.
	
	
	

	c. Monitoramento, ações preventivas/corretivas, verificação e registro dos programas pelo estabelecimento.
	
	
	

	2.3 - Verificações dos PACs
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Manutenção geral de instalações e equipamentos (iluminação, ventilação, águas residuais, calibração de equipamentos)
	
	
	

	b. Água de abastecimento (caixas, cloração, volume e pressão da água)
	
	
	

	c. Controle integrado de pragas
	
	
	

	d. APPCC (Análise de perigos e pontos críticos de controle)
	
	
	

	e. PPHO (Higiene Industrial e Operacional)
	
	
	

	f. PSO (Procedimentos Sanitários das operações)
	
	
	

	g. Análises laboratoriais (parâmetros, periodicidade)
	
	
	

	h. Rastreabilidade e recolhimento (planilha de expedição)
	
	
	

	i. Bem-estar animal
	
	
	

	OBSERVAÇÕES: 

	2.4 – Áreas Externas
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Delimitações adequadas de acesso de pessoas e animais; entrada independente para animais vivos e produtos acabados.
	
	
	

	2.5 – Recepção das aves
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Possui plataforma coberta, ventilação e iluminação adequadas, área específica e isolada para a realização de necropsia das aves.
	
	
	

	2.6 - Processo geral de abate e pós abate
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Insensibilização com equipamentos adequados
	
	
	

	b. Sangria – até 12s após a insensibilização e dura 3 minutos
	
	
	

	c. Coleta do sangue e destino adequado
	
	
	

	d. Evisceração
	
	
	

	e. Pré-resfriamento (temperatura final menor ou igual a 7ºC e equipamentos para mensuração constante da temperatura
	
	
	

	f. Sala de corte de carcaça: separado e temperatura até 12ºC, controle e registro da temperatura, controle e registro da esterilização de utensílios.
	
	
	

	g. Controles e registros de temperaturas nas câmaras e túnel de congelamento
	
	
	

	h. Expedição climatizada e com registro de controle de temperatura. 
	
	
	

	OBSERVAÇÕES: 

	2.7 – Instalações industriais e setores de produção
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Barreira sanitária existente e adequada
	
	
	

	b. Ausência de refluxo de esgotos industriais
	
	
	

	c. Escoamento adequado das águas
	
	
	

	d. Ausência de vazamentos, infiltrações e descamações decorrentes das instalações hidráulicas 
	
	
	

	e. Local apropriado para lavagem de utensílios, recipientes, caixas etc.
	
	
	

	f. Pisos, paredes, forros, coberturas, portas constituídas de materiais adequados e em bom estado de conservação
	
	
	

	g. Fluxograma operacional não permite contaminação cruzada
	
	
	

	h. A empresa possui Lavanderia própria ou terceirizada
	
	
	

	i. A empresa possui refeitório ou local adequado para realizar as refeições
	
	
	

	OBSERVAÇÕES:

	2.8 – Rotulagem/Embalagens
	Não aplicável
	C
	NC

	a. As rotulagens em uso atendem a Legislação vigente
	
	
	

	b. Os produtos são elaborados conforme o memorial aprovado
	
	
	

	c. Os produtos são elaborados conforme RTIQ 
	
	
	

	d. Os produtos fabricados estão aprovados
	
	
	

	e. Existe separação entre o armazenamento de embalagens primárias e secundárias
	
	
	

	f. As embalagens estão devidamente protegidas e bem armazenadas
	
	
	

	OBSERVAÇÕES:

	2.9 – Matéria-prima e Ingredientes, Embalagens, Controle de formulação 

	a. No recebimento da matéria-prima é realizado a conferencia dos documentos
	Não aplicável
	C
	NC

	b. Possuem identificação e embalagem integra 
	
	
	

	c. As matérias primas e produtos são mantidos em temperaturas adequadas à sua natureza
	
	
	

	d. Se os ingredientes são mantidos em local separado, em condições
higiênicas adequadas 
	
	
	

	e. Os produtos são elaborados de acordo com o memorial descritivo aprovado pelo SIM
	
	
	

	f. A formulação dos produtos é de acordo com a aprovada pelo SIM 
	
	
	

	g. As embalagens estão armazenadas de maneira adequada de fácil acesso a fiscalização do SIM 
	
	
	

	2.10 – Tratamento de Efluentes
	Não aplicável
	C
	NC

	a. É feito o tratamento de efluentes
	
	
	

	b. O estabelecimento tem Licença ambiental de operação em dia
	
	
	

	OBSERVAÇÕES:

	2.11 – Atividades desempenhadas pelo Serviço Oficial
	Não aplicável
	C
	NC

	a. Inspeção ante e post mortem (equipamentos adequados).
	
	
	

	b. Inspeção ante e post mortem (execução das técnicas).
	
	
	

	c. Inspeção ante e post mortem (destinação adequada).
	
	
	

	d. Inspeção ante e post mortem (registro das atividades).
	
	
	

	e. Verificação dos programas de autocontrole (registros).
	
	
	

	f. Verificação dos programas de autocontrole (adoção de ações fiscais).
	
	
	

	g. Rastreabilidade.
	
	
	

	h. Certificação Sanitária.
	
	
	

	OBSERVAÇÕES:


	Parte 3 – Comentários / Observações/ Recomendações

	Resumo das não conformidades encontradas, outras informações relevantes.

	

	

	

	

	

	

	


	Parte 4 – Conclusões

	Tendo em vista os achados do presente relatório concluímos que o Serviço Oficial 
(       ) Executa as atividades de inspeção previstas em sua legislação. 

(       ) Executa parcialmente as atividades de inspeção previstas em sua legislação.

(       ) Não executa as atividades de inspeção previstas em sua legislação.


	Parte 5 – Supervisores

	Nome
	Cargo/Função
	Assinatura

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	Parte 6 – Autoridades e Técnicos presentes na Supervisão

	Nome
	Cargo/Função
	Assinatura

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Quando um item não for aplicável, indicar no campo NC a sigla NA (não aplicável).ª Via – Processo de Adesão do estabelecimento      
2ª via – Serviço de Inspeção interessado (auditado)
3ª Via – Coordenação do SISBI/DIPOA
	OBSERVAÇÕES: 
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